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Cépage 

Sol

2 à 10 ans 

Garde

Fruité

Vivacité

Minéralité

Complexité

Pouilly Fumé
OXYGENE

La Typicité du vin 

Sauvignon blanc 

Marnes Kimméridgiennes

Elevage en cuve inox 6 à 8 mois
Levures indigènes
Sans filtration

Vinification

Rillettes de poisson, Saumon gravlax, wok de
légumes sauce soja et encore une tomme de
brebis douce.

Oxygène part sur de magnifiques notes d'agrumes, de raisins,
de coing avec une pointe de miel. La bouche est ronde,
ample et tendue sur des arômes de fruits très
murs soutenus par une belle minéralité. La finale est longue
sur de beaux amers.

RaisinCoing Miel


