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Coing Miel Raisin
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000 Vivacité
0000 Minéralite
OO 000 Complexite
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Oxygene part sur de magnifigues notes d'agrumes, de raisins, )
Y9 P gniig d Sauvignon blanc

de coing avec une pointe de miel. La bouche est ronde,
ample et tendue sur des ardmes de fruits tres

murs soutenus par une belle minéralité. La finale est longue
sur de beaux amers.
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VINIFICATION
Elevage en cuve inox 6 8 mois
Levures indigenes
Sans filtration

ACCORDS METS &VINS

Rillettes de poisson, Saumon gravlax, wok de
legumes sauce soja et encore une tomme de

brebis douce.
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